Практическая работа № 19
Тема:  «Приготовление, оформление и отпуск горячих блюд из яиц и творога»
1.Ответь на вопросы, законспектируйте в тетрадь, отправьте фото приготовленных блюд.
Все работы отсылайте на почту stryapkova.lud@yandex.ru  или по тел.89135422424, МАХ или  Тelegram.

Задание №1. Ответье на вопросы
1.Пищевая ценность яиц?___________________________________________
2.Пищевая ценность творога?_______________________________________
3.Что происходит с белком яиц при варке?____________________________
4.Как подготовить яйца к варке?_____________________________________
_________________________________________________________________
5.Правила варки яиц в смятку?______________________________________
6.Виды варки яиц?________________________________________________
7.Показатели качества блюда «яичница глазунья»?_____________________
_________________________________________________________________
8.Правила варки яиц «в мешочек»?________________________________________________________
_________________________________________________________________
9.Показатели качества блюда «сырники из творога»?____________________
10.Правила варки яиц вкрутую?__________________________________________________________
__________________________________________________________________
11.Перечислить блюда из творога?_____________________________________
12.Назвать яичные продукты?_________________________________________
13.Перечислить состав продуктов, входящих в состав блюда «пудинг из творога»?__________________________________________________________
__________________________________________________________________
14.Необходимый производственный инвентарь и оборудование для подготовки сырья и приготовления блюд из яиц и творога?__________________________________________________________
_________________________________________________________________
__________________________________________________________________
2.Задание. Составте технологическую карту блюд, приготовьте блюдо отправьте фото отчет. 
Сборник  рецептур блюд.
1. Составьте технологическую карту блюда  «Вареники с творожным фаршем». 10 порций
1. Составьте технологическую карту блюда «Сырники ». 10 порций
1. Составьте технологическую карту блюда « Запеканки из творога» Сборника рецептур блюд.10 порций
1. Составьте технологическую карту блюда: «Запеканка из творога». 10 порций.













